
 

 

 

 

     

  Herzlich Willkommen in AMRAIs KUPFRGRILL 
 

 

 

Sekt Rosé Brut Reserve 0,1 l 
Weingut Zuschmann-Schöfmann, Weinviertel 

12 
 

Antica Formula Smash 
Antica Formula, Wild Turkey 101, Orangen-Zitronensaft, Minze, 

14.5 
 

Negroni Sbagliato 
Vermouth Rosso, Campari, Prosecco 

12 
 

Carboni Cold Brew 
Alkoholfrei, Hausgemachter Kamillen-Ingwer Eistee 

7 
 

1/8 Zahel Merl0,0%  
Alkoholfrei, Merlot & Verjus Gemischter Satz, prickelnd 

9.5 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

A Kloans 
Wildbräu, Bayern, Fl. 0,33l 

5 
 

Obertrumer 
Original Bio Zwickl, Fl. 0,33 l 

5 
 

Freispiel 
Trumer Alkoholfrei, Fl.  0,33 l 

5 
 

Weißbier 
Wildbräu, Bayern, Fl. 0,5l 

5,9 
 

Meckatzer 
Hefeweizen Alkohlfrei, Fl. 0,5 l 

5.9 
 

Allgäuer Alpenwasser 
Mineral still | prickelnd Fl. 0,25 l 

3 
 

Allgäuer Alpenwasser 
Mineral still | prickelnd Fl. 0,75 l 

6,5 
 
 



 

   
 

Riesling Federspiel Rossatz 
Weingut Josef Fischer, Wachau, NÖ  0,125 l 

8.5 
 

Grauer Burgunder 
Weingut Umathum, Neusiedlersee, BGLD  0,125 l 

8.5 
 
 
 

Rosa 
Weingut Umathum, Neusiedlersee, BGLD  0,125 l 

8.5 
 
 
 

W1 Reserve 
Merlot, Cabernet Sauvignon 

Weingut Waldschütz, Wagram, NÖ 0,125 l 
9.5 

 
Joe Nr°1 Blaufränkisch 

Weingut Josef Igler, Mittelburgenland, BGLD 0,125 l 
15 
 

Weite Welt  
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 

Weingut Triebaumer, Leithaberg, BGLD 0,125 l 
17 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Gegrillte Avocadohälfte 
Oliven, Pistaziensalat 

9 
 

Wildpilzsalat  
Knoblauchkräuter, Fladenbrot 

18 
 

Whisky Short Rib 
in Jack Daniels-Sauce 

9 
 

Lemongras Hühnerspieß 
Asia Karottensalat & Cashew 

18 
 

Zitronierte Jakobsmuscheln  
Aioli & Wildkräutersalat 

19 
 

Gegrillte Garnelen im Pfännchen 
mit Knoblauchbrot 

19 
 

Tataki vom Yellowfin-Tuna 
auf Wakame-Gurkensalat mit Wasabimayo 

22 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

Gegrillte Avocadohälfte 
Oliven, Pistaziensalat 

9 
 

Wildpilzsalat  
Knoblauchkräuter, Fladenbrot 

18 
 

Whisky Short Rib 
in Jack Daniels-Sauce 

9 
 

Lemongras Hühnerspieß 
Asia Karottensalat & Cashew 

18 
 

Zitronierte Jakobsmuscheln  
Aioli & Wildkräutersalat 

19 
 

Gegrillte Garnelen im Pfännchen 
mit Knoblauchbrot 

19 
 

GRILLSENSATIONEN 
Alle GRILLSENSATIONEN servieren wir mit 

Hausgemachten Triple-Cooked Chips und einer Sauce Ihrer Wahl 
 
 

Ribeye-Steak, dry aged 300g 
American Cut, Hochrippe, ohne Knochen 

46 
 

Rumpsteak, dry aged 250g 
Metzgerei Salzgeber aus Tschagguns 

41 
 

Filet Mignon, dry aged 250g 
Zartestes Mittelstück vom Rinderfilet 

50 
 

Duo vom Lamm 
Rücken und Kotelett 

38 
 

Garnele & Rank vom Rind American Cut 
48 

 
Original Wagyu Steak aus Japan 200g 

+Saucen-Variation 
70 

 
 

DESSERT 
Apple Crumble mit ….? 

10 
 
 

 
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam 

 
 
 
 

Rinderfilet „Criolla“  
mit Rucola und Paprikasalat 

23 
 

Veganer Gemüsespieß Koreanischer Art  
mit gegrillten Tofuwürfel, Cashew & Pak Choi 

21 
 

Gegrillter Halloumi in Honigkaramell 
mit Granatapfel-Zwiebel-Salat 

22 
 

Kupfrgrills Sizzling Seafood 
Jumbo Garnelen, Jakobsmuscheln, Lachsfilet 
mit Knoblauchbutter & Süsskartoffelpommes 

36 
 
 
 
 

   
 

 

 

Beilagen 
5 
 

Triple-Cooked Chips (Pommes) 
Süßkartoffelpommes 

Folienkartoffel 
Grillgemüse 

Wildkräutersalat 

Hausgemachte Saucen 
2 
 

Jack Daniels BBQ-Sauce 
Gerauchte Aioli 

Chimichurri 
Knoblauchbutter 
Pink-Peppercorn 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam 


